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HALLOWEEN EDITION MENU

Degustazione



BE —THE

STORYA

¥ Antipasto

Flan di zucca Mantovana morbido e delicato accompagnato da una
crema di pecorino Romano Dop “Buccia Nera”, guanciale di Norcia
dorato e spolverata di semi di papavero.

X Secondo

Medaglione di Manzo con salsa ai funghi chiodini, polenta di Storo,
patate sabbiose al rosmarino e spinacino croccante.

40€

ANTIPASTO E SECONDO

¥ Primo Piatto

Risotto “Acquerello” alla barbabietola, gorgonzola fondente, granella
croccante dianacardi tostati e polvere di barbabietola e pepe.

45€

CONAGGIUNTA DEL PRIMO

¥ 1l Dessert

Cremoso ai frutti rossi crumble di nocciole tostate e coulisse ai frutti
rossi.

50€

MENU COMPLETO





